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PROSLAVIMO 
PRAZNIKE 

ZAJEDNO 
ZAJEČARSKO JE PRIPREMILO SPECIJALNU SERIJU PRAZ-
NIČNIH LIMENKI S RAZLIČITIM MOTIVIMA I PORUKAMA 

KOJE OBELEŽAVAJU DOLAZEĆI PERIOD PROSLAVA

U predstojećem periodu slava, 
proslave Božića i Nove godine, do 
izražaja dolaze prave porodične i 
tradicionalne vrednosti, kad više 
vremena provodimo i uživamo u 
zajedničkim trenucima s našim 
prijateljima i najbližima.
Tim povodom, Zaječarsko je pripre-
milo specijalnu seriju prazničnih li-
menk i s razl i č it im motiv ima i 
porukama koje obeležavaju dolazeći 
period proslava.
S p e c i j a l n a  s e r i j a  p o s e b n o 
dizajniranih limenki sa šest različitih 
motiva namenjena je svim pravim 
ljubiteljima crnog piva, poštovaocima 
srpske tradicije i svima onima koji 
žele da sa svojim prijateljima podele 
najlepše želje, radost i veselje.
Uz prigodne poruke koje se nalaze na 
ambalaži, kao što su: „Ja sam uvek 
za… Srećnu Slavu! Srećan Božić! 
Slavl je! Sreć nu Novu godinu! 
Uspešnu godinu! i Srećne praznike!“ 
moći ćete da obradujete svoje 
najvoljenije na poseban i drugačiji 
način. Zaječarsko Crno će s vama 
proslaviti svaki bitan datum u 
narednom periodu. 

Jedinstvenost Zaječarskog Crnog 
p o s t i g n u t a  j e  s p e c i f i č n o m 
majstorskom recepturom i upo-
trebom četiri vrste slada:

•  Svetli slad – koji se standardno 
koristi u proizvodnji piva;

•  Specijalni slad – koji utiče na 
kreiranje ukusa karakterističnog za 
crno pivo (specijalan slatkasti ukus 
i poseban ukus pečenog hleba) 
zahvaljujući posebnom tretmanu;

•  Karamelni slad – koji intenzivira 
boju crnog piva, daje punoću ukusa 
i karakterističnu aromu. Pored 
navedenog, ističe sladni karakter 
piva i obezbeđuje postojanu penu;

•  Crni (prženi) slad – doprinosi boji 
piva i specifičnom ukusu.

Kombinacija ovih sastojaka, koji se 
upotrebljavaju u početnim fazama 
proizvodnje, daje Zaječarskom 
Crnom karakter pravog crnog piva.

Srećni praznici i živeli!
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