














DODATNA ENERGIJA

TWIX | KAFA - SAVRSEN SPOJ

Postoje stvari koje savrSeno idu jedna uz drugu. Postoje parovi koji su
DELIEATESS ) tako sjajan spoj da ne mozemo da ih zamislimo jedno bez drugog. Po-

SILLETIAN

” MORTADELA » ™

stoje dozivljaji koji se ne mogu uporedivati, niti precizno opisati reCima.
Jedno od takvih iskustava pruzaju Twix i kafa.

Istrazivanja pokazuju da preko 80% ljudi radije pije kafu uz biskvit i coko-
ladu, a da je na vrhu najpozeljnijih ukusa koji idu uz kafu - upravo Twix.
PokuSali smo da saznamo zasto i dobili smo razlili¢ite odgovore na pita-
nje zasto su kafa i Twix savrden spoj. Jedan od najlepsih odgovora dala
je devojka koju smo zatekli u jednom beogradskom kafi¢u dok pije kafu
uz Twix. Ona je rekla da ne moze tacno da objasni Sta joj se to najvise
svida, ali da ima utisak da su kafa i Twix zaljubljeni jedno u drugo i da joj

MORTADELA - KRALJ'CA SALAMA zbog toga ova kombinacija pruza intenzivan dozivljaj, poput poljupca.

Tradicionalni proizvod u italijanskoj kuhinji, kakav je mortadela, zah-
valjujuéi Zlatiborcu postaée nezamenljiv deo nasih trpeza. Italijanska
ljubav prema zZivotu, koja prozima svaki zalogaj, hedonizam i majstor-
sko umece utkani su u Zlatiborac Mortadelu, koja ¢e obogatiti sve
jelovnike.

Mastovita jela sa Zlatiborac Mortadelom postace ukusnija, uz prefi-
njen ukus i glatku teksturu.

Zlatiborac Mortadela, koju odlikuje tradicionalna receptura, sigur-
no ¢e zadovoljiti ukuse svih gurmana. Postace glavna zvezda vasih
sendvica ili salata, bilo da je dodajete isecenu na kockice ili tanko na-
rezanu. Omamice vas mirisom, a prvi zalogaj ¢e vam biti dovoljan da
zavede vasa nepca.

Zbog svog specificnog ukusa, na naSem trzistu ovaj proizvod je za-
postavljen, iako je u italijanskoj kuhinji zovu jos i kraljicom salame.
Zlatiborac Mortadela donosi veliki krug zadovoljstva i jedinstven
ukus Mediterana.

SPREJEVIMARISSIMO

NEGA ZANOSIGRLO

Sprejevi Marissimo sadrze morsku vodu sa 22 metra dubine ekoloski Cistih
podrucja Severnog mora. Takva morska voda sadrzi znaCajne mikroele-
menate: kalijum, magnezijum, cink, selen. Zbog toga sprejevi Marissimo
obezbeduju ne samo adekvatnu higijenu nosa i grla, nego aktiviraju i lo-
kalni imunitet respiratornog sistema koji je prva linija odbrane od virusa,
alergenainecistoca iz vazduha.

Zahvaljujuci novoj tehnologiji (,kesa u boci”), morska voda unutar boce je
.hermetiCki zatvorena” u sterilnom pakovanju. Ova tehnologija eliminiSe
upotrebu konzervansa i Cuva sterilnost morske vode dugo po otvaranju
proizvoda (i do tri godine).

Marissimo linija ima i jedinstven sprej Marissimo Baby, koji je prilagoden
potrebama beba od prvih dana Zivota i omogucuije sterilnost i bezbednost
primene kod beba, kao i kod trudnica i dojilja.

NOVI KOZMETICKI BREND

INSPIRISAN PRIRODOM SVEDSKE

Svetski poznat Svedski kozmeticki brend Barnangen koji u bogatoj liniji
proizvoda za negu tela objedinjuje tradiciju i naslede staro viSe stoti-
na godina, s recepturom inspirisanom najboljim nordijskim sastojcima,
predstavljen je domacoj javnosti u prijatnom ambijentu, specijalno de-
korisanom u skladu s prirodom.

Kvalitetni balzami, kreme, losioni za telo, ulje, kao i gelovi za tusiranje i
kupanje u dve proizvodne linije, Nordic Care i Nordic Rituals, idealan su
spoj prirode i nauke, a nadahnuti su specificnom klimom i neverovatnom
prirodom Svedske.

Rec¢ .Lagom” koja u Svedskoj kulturi predstavlja sinonim za zlatnu sre-
dinu, ravnotezu i pristup .bas kako treba®, odavno je napustila nordijske
okvire i postala jedna od omiljenih mantri generacija Sirom sveta, ali i
glavni moto kozmeticke kuce.
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CENTAR
U SRBIJI

METRO HoReCa Centar u
Beogradu je jedinstven i
najmoderniji centar u
Srbiji i ovom delu jugoi-
stocne Evrope, pre svega
namenjen za obuku profe-
sionalaca iz svih oblasti
ugostiteljstva, alii za
organizaciju dogadaja.
Rec je o mestu gde se
susrecu profesionalizam,
savremenost i gastrono-
mija, dizajniranom i opre-
mljenom prema najvisim
svetskim standardima

JEDINSTVEﬂf

HoReCa Centar po opremljenosti i nacinu rada
predstavlja idealno mesto za organizaciju promo-
cija, Skola kuvanija, izlaganja i demonstraciju pripre-
me hrane. Aktivnhosti Centra namenjene su kako
profesionalcima u oblasti gastronomije, tako i svim
ljubiteljima hrane, onima koji uzivaju u novim uku-
sima i aromama i Zele da nauce nesto novo u kuli-
narstvu. Treninge kreiraju i vode vrhunski domaci i
strani predavaci iz struke, koji sa zadovoljstvom
otkrivaju svoje tajne uspehai prenose bogato isku-
stvo generacijama profesionalaca koji tek dolaze.
HoReCa Centar moze biti i mesto za opustanje, dru-
zenje i kreativnost uz team building ,Cook&Fun”
program! Moderan i prostran enterijer kuhinje, re-
storana sa barom i vinskim podrumom, ¢ine idealno
mesto i za specijalizovane aktivnosti - poput sni-
manja kulinarskih emisija i foto-sesija.

HoReCa Centar svoja vrata otvara za sve one koji
imaju strast i ljubav prema gastronomiji i zele da
ucCeiusavrSavaju se, a METRO Srbija Vas poziva da
pratite novostina FB @horeca.centar i Instagram
profilu @metro_horeca_srbija. i saznate kada se
odrzavaju naredne kulinarske radionice gde moze-
te nauciti da kuvate kao profesionalac!

Milica Aleksié

0d nedavno se na ¢elu HoReCa Centra u Beogra-
du nalazi Milica Aleksi¢, osoba koju definiSe ne
samo visok nivo stru¢nostii profesionalizma, ve¢
pre svega izuzetna ljubav prema kulinarstvu. Jos
kao devojcica, koja je odrastala u porodici profe-
sionalnih ugostitelja i ¢ija je tetka bila jedna od
Titovih kuvarica, otkrila je interesovanje i sklonost
ka pripremi hrane. Milica je tokom svoje dugogo-
diSnje karijere ostvarila znacajne uspehe na me-
dunarodnim kulinarskim takmicenjima, a radila je
i u mnogim beogradskim restoranima. Milica je
master hotelijerstva, a zavrSava i doktorske stu-
dije iz gastronomije.

Kontakt: Metro HoReCaCentar
Ibarskiput 20, 11000 Beograd,
0112927770
horeca.centar@metro.rs







