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NOVO

MORTADELA – KRALJICA SALAMA
Tradicionalni proizvod u italijanskoj kuhinji, kakav je mortadela, zah-
valjujući Zlatiborcu postaće nezamenljiv deo naših trpeza. Italijanska 
ljubav prema životu, koja prožima svaki zalogaj, hedonizam i majstor-
sko umeće utkani su u Zlatiborac Mortadelu, koja će obogatiti sve 
jelovnike. 
Maštovita jela sa Zlatiborac Mortadelom postaće ukusnija, uz prefi-
njen ukus i glatku teksturu.
Zlatiborac Mortadela, koju odlikuje tradicionalna receptura, sigur-
no će zadovoljiti ukuse svih gurmana. Postaće glavna zvezda vaših 
sendviča ili salata, bilo da je dodajete isečenu na kockice ili tanko na-
rezanu. Omamiće vas mirisom, a prvi zalogaj će vam biti dovoljan da 
zavede vaša nepca.
Zbog svog specifičnog ukusa, na našem tržištu ovaj proizvod je za-
postavljen, iako je u italijanskoj kuhinji zovu još i kraljicom salame. 
Zlatiborac Mortadela donosi veliki krug zadovoljstva i jedinstven 
ukus Mediterana.

DODATNA ENERGIJA

TWIX I KAFA – SAVRŠEN SPOJ
Postoje stvari koje savršeno idu jedna uz drugu. Postoje parovi koji su 
tako sjajan spoj da ne možemo da ih zamislimo jedno bez drugog. Po-
stoje doživljaji koji se ne mogu upoređivati, niti precizno opisati rečima. 
Jedno od takvih iskustava pružaju Twix i kafa.
Istraživanja pokazuju da preko 80% ljudi radije pije kafu uz biskvit i čoko-
ladu, a da je na vrhu najpoželjnijih ukusa koji idu uz kafu – upravo Twix. 
Pokušali smo da saznamo zašto i dobili smo razliličite odgovore na pita-
nje zašto su kafa i Twix savršen spoj. Jedan od najlepših odgovora dala 
je devojka koju smo zatekli u jednom beogradskom kafiću dok pije kafu 
uz Twix. Ona je rekla da ne može tačno da objasni šta joj se to najviše 
sviđa, ali da ima utisak da su kafa i Twix zaljubljeni jedno u drugo i da joj 
zbog toga ova kombinacija pruža intenzivan doživljaj, poput poljupca.

SPREJEVI MARISSIMO

NEGA ZA NOS I GRLO
Sprejevi Marissimo sadrže morsku vodu sa 22 metra dubine ekološki čistih 
područja Severnog mora. Takva morska voda sadrži značajne mikroele-
menate: kalijum, magnezijum, cink, selen. Zbog toga sprejevi Marissimo 
obezbeđuju ne samo adekvatnu higijenu nosa i grla, nego aktiviraju i lo-
kalni imunitet respiratornog sistema koji je prva linija odbrane od virusa, 
alergena i nečistoća iz vazduha.
Zahvaljujući novoj tehnologiji („kesa u boci“), morska voda unutar boce je 
„hermetički zatvorena“ u sterilnom pakovanju. Ova tehnologija eliminiše 
upotrebu konzervansa i čuva sterilnost morske vode dugo po otvaranju 
proizvoda (i do tri godine). 
Marissimo linija ima i jedinstven sprej Marissimo Baby, koji je prilagođen 
potrebama beba od prvih dana života i omogućuje sterilnost i bezbednost 
primene kod beba, kao i kod trudnica i dojilja.

NOVI KOZMETIČKI BREND

INSPIRISAN PRIRODOM ŠVEDSKE
Svetski poznat švedski kozmetički brend Barnängen koji u bogatoj liniji 
proizvoda za negu tela objedinjuje tradiciju i nasleđe staro više stoti-
na godina, s recepturom inspirisanom najboljim nordijskim sastojcima, 
predstavljen je domaćoj javnosti u prijatnom ambijentu, specijalno de-
korisanom u skladu s prirodom.
Kvalitetni balzami, kreme, losioni za telo, ulje, kao i gelovi za tuširanje i 
kupanje u dve proizvodne linije, Nordic Care i Nordic Rituals, idealan su 
spoj prirode i nauke, a nadahnuti su specifičnom klimom i neverovatnom 
prirodom Švedske.
Reč „Lagom“ koja u švedskoj kulturi predstavlja sinonim za zlatnu sre-
dinu, ravnotežu i pristup „baš kako treba“, odavno je napustila nordijske 
okvire i postala jedna od omiljenih mantri generacija širom sveta, ali i 
glavni moto kozmetičke kuće.

PROMO
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JEDINSTVENI  
CENTAR  
U SRBIJI 

METRO HoReCa Centar u 
Beogradu je jedinstven i 
najmoderniji centar u 
Srbiji i ovom delu jugoi-
stočne Evrope, pre svega 
namenjen za obuku profe-
sionalaca iz svih oblasti 
ugostiteljstva, ali i za 
organizaciju događaja. 
Reč je o mestu gde se 
susreću profesionalizam, 
savremenost i gastrono-
mija, dizajniranom i opre-
mljenom prema najvišim 
svetskim standardima

HoReCa Centar po opremljenosti i načinu rada 
predstavlja  idealno mesto za organizaciju promo-
cija, škola kuvanja, izlaganja i demonstraciju pripre-
me hrane. Aktivnosti Centra namenjene su kako 
profesionalcima u oblasti gastronomije, tako i svim 
ljubiteljima hrane, onima koji uživaju u novim uku-
sima i aromama i žele da nauče nešto novo u kuli-
narstvu. Treninge kreiraju i vode vrhunski domaći i 
strani predavači iz struke, koji sa zadovoljstvom 
otkrivaju svoje tajne uspeha i prenose bogato isku-
stvo generacijama profesionalaca koji tek dolaze. 
HoReCa Centar može biti i mesto za opuštanje, dru-
ženje i kreativnost uz team building „Cook&Fun“ 
program! Moderan i prostran enterijer kuhinje, re-
storana sa barom i vinskim podrumom, čine idealno 
mesto i za specijalizovane aktivnosti – poput sni-
manja kulinarskih emisija i foto-sesija.

HoReCa Centar svoja vrata otvara za sve one koji 
imaju strast i ljubav prema gastronomiji i žele da 
uče i usavršavaju se, a METRO Srbija Vas poziva da 
pratite novosti na FB @horeca.centar i Instagram 
profilu @metro_horeca_srbija, i saznate kada se 
održavaju naredne kulinarske radionice gde može-
te naučiti da kuvate kao profesionalac!

Milica Aleksić
Od nedavno se na čelu HoReCa Centra u Beogra-
du nalazi Milica Aleksić, osoba koju definiše ne 
samo visok nivo stručnosti i profesionalizma, već 
pre svega izuzetna ljubav prema kulinarstvu. Još 
kao devojčica, koja je odrastala u porodici profe-
sionalnih ugostitelja i čija je tetka bila jedna od 
Titovih kuvarica, otkrila je interesovanje i sklonost 
ka pripremi hrane. Milica je tokom svoje dugogo-
dišnje karijere ostvarila značajne uspehe na me-
đunarodnim kulinarskim takmičenjima, a radila je 
i u mnogim beogradskim restoranima. Milica je 
master hotelijerstva, a završava i doktorske stu-
dije iz gastronomije.

Kontakt: Metro HoReCa Centar
Ibarski put 20, 11000 Beograd,
011 29 27 770
horeca.centar@metro.rs 
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www.sportvision.rs


